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TOMATENSNIJDER

TOMATO SLICER
Modelnr.: *203.015

Gebruikershandleiding
Operation mstruchons



De gebruiksduur en levensduur van de tomatensnijder wordt verlengd als u zich nauwgezet aan de
onderstaande instructies houdt. Maak het apparaat véér en na elk gebruik grondig schoon waarbij u de
onderstaande reinigingsinstructies in acht neemt. Minimaliseer het gebruik van alkalische reinigingsmiddelen
omdat deze puties kunnen veroorzaken op de gegoten aluminium afwerking van het apparaat en deze dof
kunnen maken.

De messen zijn ZEER SCHERP.
Ga voorzichtig te werk als u het apparaat gebruikt en pas op dat u zich niet snijdt aan de scherpe randen
en aan de messen.

VOORBEREIDING

Plaats het apparaat op een vlakke ondergrond. De tomatensnijder wordt kant-en-klaar geleverd en is
klaar voor gebruik. Als u wilt, kunt u ook de tafelstop plaatsen.

Neem contact op met de klantenservice als het apparaat tijdens het eerste gebruik niet naar behoren
werkt
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. Trek de handgreep naar u toe en plaats de tomaat of een ander product voorzichtig op de slede tussen
de duwplaten en de messen. Ga voorzichtig te werk omdat de messen scherp zijn.

Trek uw hand terug. Duw de handgreep met één snelle en vloeiende beweging naar de messen en
vang de tomaat op in uw hand of een bakije.

Haal de gesneden tomaat uit de slede en herhaal de procedure desgewenst.
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Als u de duweenheid wilt demonteren om deze schoon te maken, verwijdert u de duimschroeven en de
schuifstop, en trekt u de duweenheid uit het viteinde van de slede.

De slede en de beschermkap van het mes kunnen worden verwijderd door de montageschroeven te
verwijderen.

Als u de duweenheid volledig wilt demonteren om deze schoon te maken, verwijdert u de dop- en
zeskantmoeren aan de bovenkant van de duweenheid en verwijdert u de duwplaten en tussenstukken.
Verwijder de andere schroeven om de andere onderdelen uit de geleideplaat te halen.

Als u de professionele tomatensnijder met warm water wilt schoonmaken, zorgt u ervoor dat u

deze daarna altijd met lauw of koud water afspoelt. Warm water kan ervoor zorgen dat de slede
gaat uitzetten waardoor de duweenheid moeilijk kan worden verschoven tot de slede weer op
kamertemperatuur is.

. Volg de omgekeerde procedure voor de hermontage.

OPMERKING: De messen moeten na de hermontage opnieuw worden gespannen.
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DE SERVICE

1. Als u messen in de spanningsblokken wilt plaatsen, plaatst u het ene spanningsblok op een werktafel

of vlakke ondergrond met de lange gleuf naar boven en het andere spanningsblok met de lange gleuf
naar beneden. Plaats een mes (scherpe kant naar beneden) in de eindgleuf van elk spanningsblok en
duw een trekstang zo ver in elk spanningsblok tot het mes vastzit. Plaats een ander mes in de volgende
gleuf en duw de trekstang totdat deze vastzit. Herhaal dit totdat alle messen op hun plaats zitten.

Als u messen in de messenhouder wilt plaatsen, zorgt u ervoor dat de scherpe kanten van de messen in
de juiste richting wijzen.

De messenset kan maar op één manier worden geplaatst: de gaten van de montageschroeven in de
spanningsblokken naast het viteinde van het blok moeten zich aan de onderkant aan de kant van de
slede bevinden. Als de scherpe randen van de messen in de verkeerde richting wijzen, draait u de
messenset om.

Als u de meseenheid in de messenhouder wilt plaatsen, plaatst u de twee zeskantschroeven door de
messenhouder en in de trekstang aan één uiteinde van de messenhouder. Draai de twee schroeven vast
en plaats de twee zeskantschroeven los in de trekstang aan het andere uiteinde van de messenhouder
(zet de messen pas vast als de messenhouder op het frame is bevestigd).

Als u de messenhoudereenheid op het frame wilt bevestigen, zorgt u ervoor dat de scherpe kant van de
messen op de duweenheid is gericht.

De messen moeten na elke demontage voor de reiniging of vervanging van de messenset opnieuw worden
gespannen.

1. Zorg ervoor dat de messenhoudereenheid stevig op het frame is bevestigd en de scherpe kant van de
messen op de duweenheid is gericht.

Zorg ervoor dat de zeskantschroeven aan de rechterkant van de messenhouder goed vastzitten.

Draai de zeskantschroeven aan het linkeruiteinde van de messenhouder vast. Als u de messpanning wilt
controleren, tokkelt u op de achterkant (onscherpe kant) van de messen totdat de messen beginnen te
“zingen”. Draai de bovenste en onderste schroeven geleidelijk vast tot de bovenste en onderste messen
ongeveer hetzelfde klinken als erop wordt getokkeld.

Tokkel niet op de scherpe kanten van de messen.

A

~ w

i

w N

OPMERKING: Controleer de spanning van de messen voordat u ze gebruikt zodat u zeker weet dat ze
goed vastzitten.
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Careful and close adherence with the below instructions will help enhance the operation and longevity of
your Tomato preciseslicer.

Make sure to thoroughly clean the device prior to and after each use, complying by the cleaning
instructions below. Minimize the use of alkaline cleansers as they may cause pitting and dulling of the cast
aluminum body finish.

SAFETY REMINDER

The blades are VERY SHARP.
Please exercise caution when handling and operating the machine and keep hands away from all cutting
edges and blades.

PREPARATION

1. Set the unit on a flat surface. Your preciseslicer comes assembled and ready for use. For your
convenience, please consider also installing the table stop as necessary.
2. If the unit fails to properly operate during its first use, call customer service

TO OPERATE

—_

. Pull the handle towards you and carefully place the tomato or other produce onto the slide board
between the pusher plates and the blades. Exercise caution as the blades are sharp.

Withdraw your hand. With one quick and seamless motion, push the handle towards the blades and
catch the tomato in your hand or a container.

Remove the sliced tomato from the slide board and repeat the procedure as desired.
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. To remove the pusher assembly for cleaning, remove the thumb screws and the slide stop and pull the
pusher off the end of the slide board.

The slide board and the blade shield can be removed by removing their mounting screws.

To fully disassemble the pusher assembly for cleaning, remove the acorn and hex nuts at the top of the
stack and carefully remove the pusher plates and spacers. Remove the other screws to disassemble the
other parts from the guide plate.

Should you wash the Tomato preciseslicer in hot water, make sure the always rinse in lukewarm or cold
water thereafter. Hot water may cause the slide board to expand, creating difficulty in pushing the
pusher assembly until the slide board returns to room temperature.

. Reverse the procedure to reassemble.

NOTE: Blades must be re-tensioned following reassembly.
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TO SERVICE

1. When placing blades into the tension blocks, place one tension block on a worktable or flat surface
with the long groove turned up and the other tension block with the long groove turned down. Insert a
blade (sharp side down) in the end slot of each tension block and push a tension rod into each tension
block just far enough to secure the blade. Insert another blade in the next slot and push the tension rod
to secure it. Repeat until all blades are in place.

When placing blades into the blade holder, be sure the sharp sides of blades are pointing in the right
direction.

The blade kit can be installed only one way: the mounting screw holes in the tension blocks nearest the
end of the block must be down toward the slide board. If the sharp edges of the blades are pointing the
wrong way, turn the blade kit end for end.

To secure the blade assembly in the blade holder, install the two hex head screws through the blade
holder and into the tension bar at one end of the blade holder. Tighten the two screws, and then install
the two hex screws loosely info the tension bar at the other end of the blade holder (do not tighten the
blades until after the blade holder is mounted on the frame).

When mounting the blade holder assembly on the frame, be sure the sharp side of the blades is
directed toward the pusher assembly.
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BLADE TENSIONING

Tension on the blades must be restored following each disassembly for cleaning or replacement

of the blade kit.

1. Be sure blade holder assembly is firmly mounted on the frame and the sharp side of the blades is
toward the pusher assembly.

Be sure the hex head screws on the right side of the blade holder are tight.

Tighten the hex head screws on the left end of the blade holder. To check the blade tightness, plug or
strum the back (Unsharpened) side of the blades until the blades “hum”. Gradually tighten the top and
bottom screws until the top and bottom blades sound about the same when plucked or strummed.

w N

Do not try to pluck or strum the sharpened sides of the blades.

NOTE: Check the tension of the blades prior to each use to ensure they are tight.
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