Kantelbare braadpan, handbediend kantelmechanisme

Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft
uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesluit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Kantelbare-Braadpan-GH, 501tr

Geheel r.v.s. 304, finish K320. Pan uit speciale
zgn. mild-steel legering met vlakgeslepen bodem.
voorzien van r.v.s. deksel met ergonomische greep
en gebalanceerd scharniersysteem, watervulsysteem
met kraanknop op het front en handbediend kantel-
mechanisme. Gasverwarmde uitvoering met directe
verhitting onder de pan. onderbouw geheel gesloten
en geplaatst op r.v.s. stelpoten.

artikelnummer: 572.54.080

type: P7-SGH80

afm. uitwendig: 800x700(750)%900mm (bxdxh)
pan inhoud: 50.01tr

braadoppervlak: 0.32m? (700x465x200mm, bxdxh)
aansluitwaarde: 12.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
1.48m%/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30Ombar)
1x ventilatie 33.6m3/uur
1x Koudwatertoevoer @10mm

artikelnummer:
572.54.081

accessoires/uitvoeringen:

Type P7-SGH8C; als 572.54.080
echter met Compound panbodem
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572.54.080

Pan in gekantelde stand

Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft
uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesluit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Kantelbare-Braadpan-GM, 501tr

Geheel r.v.s. 304, finish K320. Pan uit speciale
zgn. mild-steel legering met vlakgeslepen bodem.
voorzien van r.v.s. deksel met ergonomische greep
en gebalanceerd scharniersysteem, watervulsysteem
met kraanknop op het front en kantelmechanisme met
elektromotor. Gasverwarmde uitvoering met directe
verhitting onder de pan. onderbouw geheel gesloten
en geplaatst op r.v.s. stelpoten.

artikelnummer: 572.54.082

type: P7-SGM80

afm. uitwendig: 800x700(750)%900mm (bxdxh)

pan inhoud: 50.01tr

braadoppervlak: 0.32m? (700x465x200mm, bxdxh)

aansTuitwaarde: 12.0kw nominaal (aardgas G25)

250w 3PH400V+0+A

1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
1.48m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)

1x vaste elektrische aansluiting
d.m.v. kabel, 3x16A 3PH400v+0+A

1x ventilatie 33.6m3/uur

1x Koudwatertoevoer @10mm

voorzieningen:

artikelnummer:
572.54.083

accessoires/uitvoeringen:

Type P7-SGM8C; als 572.54.82
echter met Compound panbodem
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