572.15.041

Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft
uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesluit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Kooktafel-G 2-Pits, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en uitneembare
vetopvangschaal voor gemakkelijke reiniging.
voorzien van branders met waakvlam, thermokoppel-
beveiliging en gietijzeren branderrooster.
Vvoorzien van open onderbouw met r.v.s. bodem,
zijwanden, achterwand en stelpoten.

artikelnummer: 572.15.040
type: P7-CGT40
afm. uitwendig: 400x700(750)%900mm (bxdxh)
branders: 1x brander 3.5kw @75mm
1x brander 5.0kw @105mm
aansTuitwaarde: 8.5kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
1.05m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x ventilatie min. 23.8m3/uur
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
572.15.041* Type P7-CGK40; als 572.15.040,
echter met draaideur
572.89.010 LD-deur i.p.v. RD-deur
572.90.010 Verkleinrooster 260x260mm
572.90.011 Opzet-Bakplaat 395x395mm
572.90.012 Opzet-Grillplaat 395x395mm
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Kooktafel-G 4-pits, 800mm

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en uitneembare
vetopvangschalen voor gemakkelijke reiniging.
voorzien van branders met waakvlam, thermokoppel-
beveiliging en gietijzeren branderroosters.
Voorzien van open onderbouw met r.v.s. bodem,
zijwanden, achterwand en stelpoten.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:
branders:

aansluitwaarde:
voorzieningen:

artikelnummer:

572.15.080

P7-CGT80

800x700(750)%x900mm (bxdxh)

2x brander 3.5kw @75mm

2x brander 5.0kw ©105mm

17.0kw nominaal (aardgas G25)

1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
2.09m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)

1x ventilatie min. 47.6m3/uur

accessoires/uitvoeringen:

572.15.081*

572.90.010
572.90.011
572.90.012

Type P7-CGK80; als 572.15.080,
echter met 2x draaideur
Verkleinrooster 260x260mm
Opzet-Bakplaat 395x395mm
Opzet-Grillplaat 395%395mm

Kooktafel-G 6-pits, 1200mm

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en uitneembare
vetopvangschalen voor gemakkelijke reiniging.
Vvoorzien van branders met waakvlam, thermokoppel-
beveiliging en gietijzeren branderroosters.
Vvoorzien van open onderbouw met r.v.s. bodem,
zijwanden, achterwand en stelpoten.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:
branders:

aansluitwaarde:
voorzieningen:

artikelnummer:

572.15.120

P7-CGTCO

1200x700(750)x900mm (bxdxh)

3x brander 3.5kw @75mm

3x brander 5.0kw @105mm

25.5kw nominaal (aardgas G25)

1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
3.14m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)

1x ventilatie min. 71.4m3/uur

accessoires/uitvoeringen:

572.15.121%

572.90.010
572.90.011
572.90.012

Type P7-CGKCO; als 572.15.120,
echter met 3x draaideur
Verkleinrooster 260x260mm
Opzet-Bakplaat 395x395mm
Opzet-Grillplaat 395%395mm

DR K] WITECH e

page: &%  CATERING EQUIPMENT

002



Bedieningsknoppen elektrische oven;
thermostaat en boven en/of onderwarmte

Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft
uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesluit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Fornuis-G 4-pits, 2/1GN E-Oven

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en uitneembare
vetopvangschalen voor gemakkelijke reiniging.
voorzien van branders met waakvlam, thermokoppel-
beveiliging en gietijzeren branderroosters.
onderbouw voorzien van elektrische statische

oven 2/1GN. Het geheel op r.v.s. stelpoten.

artikelnummer: 572.15.082

type: P7-CGE80

afm. uitwendig: 800x700(750)x900mm (bxdxh)
branders: 2x brander 3.5kw @75mm

2x brander 5.0kw @105mm

2/1GN Elektrische oven, voorzien

van uitneembare ovenbodem, zij-

schotten met 3x2/1GN geleiders,

verwarmingselementen voor boven-
en/of onderwarmte

statische oven:

temperatuur: thermostatisch regelbaar 70-300°C
afim. inwendig: 650x560x300mm (bxdxh)
vermogen: 5.6kw
meegeleverd: 1x ovenrooster 2/1GN
aansluitwaarde: 17.0kw nominaal (aardgas G25)
5.6kw 3PH400V+0+A
stroom-max: 14.4+10.0A
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.

2.09m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x vaste elektrische aansluiting
d.m.v. kabel, 16A 3PH400V+0+A
1x ventilatie min. 47.6m3/uur

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

572.90.010 Verkleinrooster 260x260mm
572.90.011 Opzet-Bakplaat 395x395mm
572.90.012 Opzet-Grillplaat 395x395mm
311.78.21x Diverse ovenschalen 2/1GN
311.98.xxx Diverse ovenbakplaten 2/1GN
572.90.020 Draadrooster r.v.s. 2/1GN
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Fornuis-G 4-pits, 2/1GN G-Oven

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en uitneembare
vetopvangschalen voor gemakkelijke reiniging.
voorzien van branders met waakvlam, thermokoppel-
beveiliging en gietijzeren branderroosters.
onderbouw voorzien van gasverwarmde statische
oven 2/1GN. Het geheel op r.v.s. stelpoten.

artikelnummer: 572.15.083

type: P7-CGG80
afm. uitwendig: 800x700(750)x900mm (bxdxh)
branders: 2x brander 3.5kw @75mm

2x brander 5.0kw @105mm

statische oven: 2/1GN Gasverwarmde oven, voorzien
van uitneembare ovenbodem, zij-
schotten met 3x2/1GN geleiders,
piézo-ontsteking, waakvliam en
thermische beveiliging

temperatuur: thermostatisch regelbaar 60-300°C
afim. inwendig: 650x560x300mm (bxdxh)

vermogen Qo: 8.0kw

meegeleverd: 1x ovenrooster 2/1GN

aansluitwaarde: 25.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
Gasoven met thermostaatknop 3.08m*/uur, 25mbar nominaal

en p-iezo_ontstek-ing (m'ln. 20mbar‘, max. 30mbar)

1x ventilatie min. 70.0m3/uur

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

572.90.010 Verkleinrooster 260x260mm
572.90.011 Opzet-Bakplaat 395x395mm
572.90.012 Opzet-Grillplaat 395x395mm
311.78.21x Diverse ovenschalen 2/1GN
311.98.xxx Diverse ovenbakplaten 2/1GN
311.90.020 Draadrooster r.v.s. 2/1GN

Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft
uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesluit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Fornuis-G 6-pits, 2/1GN E-Oven

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en uitneembare
vetopvangschalen voor gemakkelijke reiniging.
voorzien van branders met waakvlam, thermokoppel-
beveiliging en gietijzeren branderroosters.
onderbouw voorzien van elektrische statische

oven 2/1GN. Rechts naast de oven een onderkast
met deur. Het geheel op r.v.s. stelpoten.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

branders:

statische oven:

temperatuur:

afm. inwendig:

572.15.122

P7-CGECO

1200x700(750)x900mm (bxdxh)

3x brander 3.5kw @75mm

3x brander 5.0kw @105mm

2/1GN Elektrische oven, voorzien
van uitneembare ovenbodem, zij-
schotten met 3x2/1GN geleiders,
verwarmingselementen voor boven-
en/of onderwarmte

thermostatisch regelbaar 70-300°C
650x560x300mm (bxdxh)

vermogen: 5.6kw
meegeleverd: 1x ovenrooster 2/1GN
aansluitwaarde: 25.5kw nominaal (aardgas G25)
5.6kw 3PH400V+0+A
stroom-max: 14.4+10.0A
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
3.14m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x vaste elektrische aansluiting
d.m.v. kabel, 16A 3PH400V+0+A
1x ventilatie min. 71.4m3/uur
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
572.90.010 verkleinrooster 260x260mm
572.90.011 Opzet-Bakplaat 395x395mm
572.90.012 Opzet-Grillplaat 395x395mm
311.78.21x Diverse ovenschalen 2/1GN
311.98.xxx Diverse ovenbakplaten 2/1GN
572.90.020 Draadrooster r.v.s. 2/1GN
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Fornuis-G 6-pits, 2/1GN G-Oven

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en uitneembare
vetopvangschalen voor gemakkelijke reiniging.
voorzien van branders met waakvlam, thermokoppel-
beveiliging en gietijzeren branderroosters.
onderbouw voorzien van gasverwarmde statische
oven 2/1GN. Rechts naast de oven een onderkast
met deur. Het geheel op r.v.s. stelpoten.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

branders:

statische oven:

temperatuur:

afm. inwendig:

vermogen Qo:
meegeleverd:

aansluitwaarde:

voorzieningen:

artikelnummer:

572.15.123

P7-CGGCO

1200x700(750)x900mm (bxdxh)

3x brander 3.5kw @75mm

3x brander 5.0kw @105mm

2/1GN Gasverwarmde oven, voorzien
van uitneembare ovenbodem, zij-
schotten met 3x2/1GN geleiders,
piézo-ontsteking, waakvlam en
thermische beveiliging

thermostatisch regelbaar 60-300°C

650x560x300mm (bxdxh)

8.0kw

1x ovenrooster 2/1GN

33,5kw nominaal (aardgas G25)

1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
4.12m®/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)

1x ventilatie min. 93.8m3/uur

accessoires/uitvoeringen:

572.90.010
572.90.011
572.90.012
311.78.21x
311.98.xxx
572.90.020

verkleinrooster 260x260mm
Opzet-Bakplaat 395x395mm
Opzet-Grillplaat 395x395mm
Diverse ovenschalen 2/1GN
Diverse ovenbakplaten 2/1GN
Draadrooster r.v.s. 2/1GN
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Fornuis-G 6-pits, 3/1GN G-Oven

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en uitneembare
vetopvangschalen voor gemakkelijke reiniging.
Voorzien van branders met waakvlam, thermokoppel-
beveiliging en gietijzeren branderroosters.
onderbouw voorzien van gasverwarmde statische
oven 3/1GN. Het geheel op r.v.s. stelpoten.

Fornuis-G 6-pits met 3/1GN G-oven

artikelnummer: 572.15.124

type: P7-CGXCO
afm. uitwendig: 1200x700(750)x900mm (bxdxh)
branders: 3x brander 3.5kw @75mm

3x brander 5.0kw @105mm

statische oven: 3/1GN Gasverwarmde oven, voorzien
van uitneembare ovenbodem, zij-
schotten met 3x2/1GN geleiders,
piézo-ontsteking, waakvlam en
thermische beveiliging

temperatuur: thermostatisch regelbaar 60-300°C
. ] . . afm. inwendig: 985x560x300mm (bxdxh)
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen: vermogen Qo: 10.0kw
572.90.010 verkleinrooster 260x260mm meegeleverd: 1x ovenrooster 3/1GN
572.90.011 Opzet-Bakplaat 395x395mm aansluitwaarde: 35,5kw nominaal (aardgas G25)
572.90.012 Opzet-Grillplaat 395x395mm voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
572.90.021 Draadrooster r.v.s. 3/1GN 4.37m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft 1x ventilatie min. 99.4m3/uur

uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesTuit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Inkijk in de degelijke bak- en braadoven
met uitneembare bodem voor gemakkelijke
reiniging

Documentatie van accessoires en toebehoren
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311.00 XXX, XX 572.90
Gastronorm inzetbakken, Kookpannen, braadsledes, onderdelen en accessoires
rekken, bakplaten enz. enz. voor uw Witech P-700
apparatuur
WYY
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