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Bijbehorende documentatie Witech P700 modulaire kooklijn: publication:

Kookunits met Gaspitten 572.10
Kookunits elektrisch met Kookplaten 572.11
Kookunits elektrisch glaskeramisch Infrarood 572.12
Kookunits elektrisch glaskeramisch Inductie 572.13
Kookunits gasverwarmd met Hotplate 572.14
Kooktafels en fornuizen met Gaspitten 572.15
Kooktafels en fornuizen elektrisch met Kookplaten 572.16
Kooktafels en fornuizen elektrisch glaskeramisch Infrarood 572.17
Kooktafels en fornuizen elektrisch glaskeramisch Inductie 572.18
Kooktafels en fornuizen gasverwarmd met Hotplate 572.19
Bain-Marie units elektrisch 572.21
Bain-Marie tafels elektrisch 572.23
Pasta-Cooker tafels elektrisch 572.27
Bakplaat units elektrisch 572.31
Bakplaat tafels elektrisch 572.33
Lavasteengrills gasverwarmd 572.37
waterbadgrill units elektrisch (in ontwikkeling) 572.38
waterbadgrill tafels elektrisch (in ontwikkeling) 572.39
Friteuses gasverwarmd 572.42
Friteuses elektrisch 572.43
Frites-warmhouders elektrisch 572.45
Woktafels gasverwarmd (in ontwikkeling) 572.49
Kantelbare braadpannen gasverwarmd 572.54
Kantelbare braadpannen elektrisch 572.55
Kookketels gasverwarmd 572.60
Kookketels elektrisch 572.61
Neutrale units 572.80
Neutrale tafels 572.85
onderbouwen voor top-units (in ontwikkeling) 572.87
onderbouwen gekoeld voor top-units (in ontwikkeling) 572.88
Afwerking (in ontwikkeling) 572.89
Accessoires en Toebehoren (in ontwikkeling) 572.90
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witech modulaire kooklijn P700

wat telt ...
voorzien van alle benodigde apparaten en tools
een lust voor de zintuigen, een omgeving voor
optimale culinaire creativiteit en expressie;
Dat is de witech Professionele P700 kooklijn!

Degelijke apparatuur, compact en duurzaam met
hoge kapaciteiten en opwarmtijden. Gemakkelijk
in bediening, onderhoud en reiniging. Een
complete range aan koppelbare apparaten voor
de Franse, mediterrane en oosterse keuken.

Constructie en materialen

een perfecte keuken voor de Chef,

PHOO0-Line

Diepgetrokken en gezette bovenbladen uit
1.5mm dik r.v.s. 304. Voorzien van naadloos
ingelaste bekkens, waar nodig r.v.s. 316.
voorfronten en deuren r.v.s. 304. zijwanden,
bodems en achterwanden uit chroomstaal. Alle
zichtbare vlakken gepolijst, finish K320.
Grote bedieningsknoppen met spatwater dichte
doorvoeringen.

Aansluitpunten

De apparaten dienen te worden aangesloten
door erkende installateurs conform de
plaatselijk geldende voorschriften. Alle
aansluitpunten voor elektra, gas en water
zijn doorgevoerd tot onder de bodem. In
de modellen met een kastruimte in de
onderbouw kan de achterwand eventueel
worden verwijderd.

Doelgroep

De P700 1ijn is uitermate geschikt voor
kleine en middelgrote restaurants, maar
ook voor menza's en bedrijfskantines.
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Door de modulaire opbouw van de P700 apparaten

kan iedere gewenste opstelling worden geraliseerd.
De apparaten worden waterpas opgesteld en door
middel van een speciale sealant en koppelingen vast
aan elkaar gekoppeld. Hierdoor onstaat een zgn.
steekverbinding en een nagenoeg naadloos en
gemakkelijk te reinigen opstelling.
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1075 met geopende deur
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1075 met geopende deur
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